
 
 

KONDITOREI – RESTAURANT   R A I N E R 
KIRCHENPLATZ 5, 9500 VILLACH 

TEL. 04242/24 3 77 
Mo bis Fr 10 – 16 Uhr, Sa 10 – 14 Uhr 

 
 
 

23. – 28. September 2019 
 

 

AUS UNSEREM SUPPENTOPF 
 

 Rindsuppe mit Grießnockerln    (A,C,G,L)        kl. 2,90 / 3,90 

 Rindsuppe mit Frittaten    (A,C,G,L)      kl. 2,90 / 3,90 

 Kürbiscremesuppe     (A,C,G,L)           kl. 2,90 / 3,90 

 Knoblauchsuppe mit Weißbrotwürfeln (A,G,O)    kl. 2,90 / 3,90  

 Franz. Zwiebelsuppe mit Käsecroutons (A,G,O,L)    kl. 2,90 / 3,90 
 
 

DA HABEN WIR DEN SALAT 
 

Bunte Salatschüssel mit Joghurtdressing   (G,H,M)    kl.  5,20 / 6,20 
Beilagensalat  (G,H,M)         3,30 
 

„Salatteller Stiegenbräuer“ - Gemischte Salate der Saison mit (A,G,N)      
Joghurtdressing, darüber gegrillte Putenbruststreifen, Gebäck    kl.  7,80 / 8,80 
 

„Salatteller Kri Kri“ - Bunte Blattsalate mit Cocktaildressing,  
darüber gebackene Hühnerstreifen, mit Paprika,  
Tomaten und Gurken garniert, dazu Gebäck (A,C,G,N)   kl.  7,80 / 8,80 
 

„Salatteller Pecorino“ - Bunte Blattsalate mit Balsamicodressing,     
darüber Schafskäse im Speckmantel, mit Gebäck   (A,C,G,M)           kl.  7,80 / 8,80 
 

„Rindfleischsalat“ - Rindfleisch mit Paprika, Zwiebel und Tomaten  
auf bunten Blattsalaten angerichtet, dazu Gebäck    (A,G,N)        kl.  7,80 / 8,80
  
 

AUS DEM NUDELTOPF 
 

„Spaghetti Bolognese“  mit Parmesan   (A,C,G)     kl.  7,90 / 8,90 
 

„Penne Pecorino“ - in Basilikumpesto mit Schafskäsewürfel   
geschwenkt und mit Rucola garniert (A,C,G)                kl.  8,70 / 9,70 
      

„Kärntner Käsnudel“ dazu Blattsalate mit Joghurtdressing (A,C,G,N) kl.  8,20 / 9,20 
 
 

FÜR LIEBHABER DER FLEISCHLOSEN KÜCHE 
 

Kürbisgnocchi in Butter und Parmesan geschwenkt,              
dazu bunte Blattsalate mit Kräuterdessing        (A,C,G)         kl.  7,80 / 8,80
  

Kartoffel-Kürbisbällchen in Kürbiskernen paniert,              
mit Apfeldip und bunt gemischter Salatgarnitur   (A,C,G)       kl.  7,80 / 8,80 
  

Eierschwammerlgulasch mit Semmelknödel (A,C,G,L)                         kl.  9,50 / 10,50
    
 
 



 
 
 
UNSERE FISCHSPEZIALITÄT 
 

Gebratenes Zanderfilet auf Kürbisrisotto      (A,D,G,O)                   kl.  10,20 / 11,20 
 

 

UNSERE FEINSCHMECKERTIPPS 
 

Puten-Wienerschnitzel mit Pommes frites (A,C,G,N)                          kl.  10,20 / 11,20 
 

„Grillteller“ - Gegrillte Medaillons von Pute, Rind und Schwein,  
mit Pommes frites, Kräuterbutter und Speckscheibe,  
dazu einen bunt gemischten Salat  (G,M)                            kl.  10,90 / 11,90 
 

 „Schlemmerteller“ - Gegrilltes Junghühnerbrüstl mit Cocktailsauce,  
dazu einen bunt gemischten Salat und Knoblauchbaguette  (A,G,M,N)                       11,50 
 

„Rindsroulade“ mit Kräuterspätzle    (A,G,O)                                    11,50 
  
  

ZUM ABSCHLUSS ETWAS SÜSSES 
  

Kaiserschmarrn mit Apfelmus (A,C,G,O)            als Dessert  6,20 / 8,80 
 

Apfel-Kaiserschmarrn mit Staubzucker     (A,C,G,O)            als Dessert  6,20 / 8,80 
 

Apfelringe gebacken mit Zimt-Zucker, Eis und Schlagobers (A,C,G,O)  6,50 

 

 

                       T A G E S A N G E B O T E 
 
Montag:  „CHAMPIGNONGESCHNETZELTES“ 
(A,C,G)  von der Pute mit Kräuterspätzle      7,20 

 
Dienstag: „KRAUTFLECKERLN“  
(A,C)  mit Blättchen vom Schweinsschopf     7,20 

 
Mittwoch: „PARISER SCHNITZEL“ 
(A,C,G)  vom Schwein mit Erbsenreis       7,20 

 
Donnerstag:  „GEMÜSELASAGNE“ 
(A,C,G)  auf Tomatensauce mit Parmesan      7,20 

 
Freitag: „DORSCH GEBACKEN“ 
(A,C,D,G,M) mit Kartoffelsalat und Sc. Tartare      8,50 

 
Menüangebot:    Aufpreis  € 1,50 
 

 Suppe mit Tagesangebot 
          oder 

 Tagesangebot mit gemischtem Salat 
 

A=Gluten/glutine, B=Krebstiere/crostacei, C=Ei/uova, D=Fisch/pesci, E=Erdnüsse/ arachidi, F=Sojabohnen/soja, 
G=Milch oder Laktose/latte o lattosio, H=Schalenfrüchte/ frutta con guscio, L=Sellerie/sedano, 
M=Senf/senape, N=Sesam/sesamo,O=Sulfite/Diossido di zolfo, P=Lupinen/lupini, R=Weichtiere/molluschi 
 


