
 
 

KONDITOREI – RESTAURANT   R A I N E R 
KIRCHENPLATZ 5, 9500 VILLACH 

TEL. 24 3 77 
Mo bis Fr 10 – 16 Uhr, Sa 10 – 14 Uhr 

 
 
 

19. – 24. März 2018 
 
 

AUS UNSEREM SUPPENTOPF 
 

 „Fastensuppe“ – Krautsuppe mit Karotten,Paprika,   
       Sellerie und Lauch   (L)     kl. 2,90 / 3,80  

 Frittatensuppe (A,C,G,L)      kl. 2,90 / 3,80 

 Karotten-Ingwersuppe  (A,C)     kl. 2,90 / 3,80 

 Knoblauchsuppe mit Weißbrotwürfeln (A,G)   kl. 2,90 / 3,80  

 Franz. Zwiebelsuppe mit Käsecroutons (A,G,O,L)   kl. 2,90 / 3,80 
 
 

DA HABEN WIR DEN SALAT 
 

Bunte Salatschüssel mit Joghurtdressing   (G,H,M)   kl.  4,50 / 5,50 
Beilagensalat  (G,H,M)        2,90 
 

„Salatteller Stiegenbräuer“ - Gemischte Salate der Saison mit (A,G,H,N)      
Joghurtdressing, darüber gegrillte Putenbruststreifen, Gebäck   kl.  7,20 / 8,20 
 

„Salatteller Kri Kri“ - Bunte Blattsalate mit Cocktaildressing,  
darüber gebackene Hühnerstreifen, mit Paprika,  
Tomaten und Gurken garniert, dazu Gebäck (A,C,G,N)  kl.  7,20 / 8,20 
 

“Frühlingssalat” - Vogerlsalat mit Kürbiskernöl abgemacht,  
darüber gebratene Speckstreifen und in Kürbiskernen  
gebackenes Ei, dazu in Eihülle gebratenes Schwarzbrot   (A,C,D,G)  kl.  7,50 / 8,50 
 

„Ostersalat“ - Chinakohlsalat und bunte Blattsalate mit  
Kräuterdressing, darüber warme Kartoffelscheiben, garniert  
mit Cocktailtomaten und Eispalten, dazu Gebäck   (A,G,N)             kl.  7,20 / 8,20 
  
  

FÜR LIEBHABER DER FLEISCHLOSEN KÜCHE 
 

Emmentaler gebacken mit Preiselbeeren    
dazu eine bunt gemischte Salatgarnitur (A,C,G)             kl.  7,20 / 8,20 
         

 „Gemüselasagne“ mit Käse überbacken 
auf Tomatensauce mit Parmesan  (A,C,G)             8,20 
        
 

AUS DEM NUDELTOPF 
 

„Lasagne al forno“ mit Käse im Ofen überbacken  (A,C,G,L,O)   8,20   
 

„Spaghetti Integrale Bolognese“        
Vollkornspaghetti mit Sugo (A,C,G)               kl.  7,80 / 8,80 
             

„Kärntner Käsnudel“ dazu Blattsalate mit Joghurtdressing (A,C,G) kl.  7,80 / 8,80 
 

 

 



 

 
 
 

UNSERE FISCHSPEZIALITÄT 
 

Gebratenes Zanderfilet auf Zitronenrisotto    
mit Kräuterbutter und Paprikastreifen garniert   (A,C,D,G)    kl.  8,80 / 9,80 
 

 

UNSERE FEINSCHMECKERTIPPS 
 

Puten-Wienerschnitzel mit Pommes frites (A,C,G,N)                 kl.  9,80 / 10,80 
 

„Grillteller“ - Gegrillte Medaillons von Pute, Rind und Schwein,  
mit Pommes frites, Kräuterbutter und Speckscheibe,  
dazu einen bunt gemischten Salat  (G,M)                 kl.  10,50 / 11,50 
 

 „Schlemmerteller“ - Gegrilltes Junghühnerbrüstl mit Cocktailsauce,  
dazu einen bunt gemischten Salat und Knoblauchbaguette  (A,G,M,N)           10,80 
 

„Zwiebelrostbraten“                  
mit Speckbohnen und Kürbiskroketten   (A,C,G)                                 kl.  10,50 / 11,50 
  

 „Steak Toast“ (A,C,G) 
Kleines Schweinerückensteak auf Toast, mit Champignons  
und Speck überbacken, dazu eine bunte Salatgarnitur           10,80 
 

 

ZUM ABSCHLUSS ETWAS SÜSSES 
  

Kaiserschmarrn mit Apfelmus (A,C,G,O)          als Dessert  5,90 / 7,90 
 
 

 

                    T A G E S A N G E B O T E 
 
 

Montag: „PUTEN-GESCHNETZELTES BOMBAY“ 
(G)  in Curryrahmsauce mit Kräuterreis    6,90 

 
Dienstag: „KÄRNTNER KARTOFFELNUDEL“ 
 (A,C,G,M,N) mit Speckgrammerln, dazu bunte Blattsalate   6,90 

 
Mittwoch: „BERNER WÜRSTL“ 
(G,M)  mit Pommes frites und Grillsauce    6,90 
 
Donnerstag:  TOPFEN-GEMÜSELAIBCHEN 
(A,C,G,M,N) mit Sauerrahmdip und bunter Salatschüssel   6,90 

 
Freitag: „GEBACKENES SCHOLLENFILET“ 
(A,D,G)  mit Sc. Tartare und Kartoffel-Jungzwiebelsalat   7,50 
 
Menüangebot:    Aufpreis  € 1,50 
 

 Suppe mit Tagesangebot 
          oder 

 Tagesangebot mit gemischtem Salat 
 
 


